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【特長】

　※持ち込みによって出たゴミは、お持ち帰りください。

・獣、カラスによる被害が多くなっています。食材の管理には充分注意してください。
・食中毒防止のため、手洗いを励行して炊事物品、材料の管理に気をつけてください。

・生ゴミ　（残飯など）
・燃えるゴミ　（竹くしなど）

・炭起こしに「着火剤」を使用すると簡単に手早く炭が起こせます。

【方法】

・焼き台は脚の部分まで熱くなります。軍手をして脚の下部を持つようにしてください。

・残った炭は灰捨て場に捨ててください。焼き台が傷みますので直接水をかけないでください。

・鉄板は表（こげつき）裏（すす汚れ）ともによく洗い、職員の点検をうけてから返却して
　ください。

・まな板の代わりに牛乳パックを開いたものを使うと便利です。

石積み方式：石レンガを積み上げ、かまどを作ります。

【斡旋品】

【ゴミの分別】

・肉などを冷蔵庫で保管する場合、他の団体も利用することがあるので、団体名を記入し
　てください。

炭５キロ　　（焼き台約３台分）
モヤまき（着火用）　〃

　１,２００円
　３００円／束

【活動時の留意点】

名称 バーベキュー

【応用】
・材料を事前に切ってくると、道具がいらず時間も短縮できます。

・A、B、C、ファミリー広場

【貸出物品】

【活動場所】

焼き台方式：焼き台を使います。（右上図）

事前指導・指導

食材、軍手（綿のもの）、調理器具、食器、
スポンジ、合成洗剤、燃料(実費）、ごみ袋
うちわ、新聞紙、着火用品（チャッカマン）など

野外炊事

○

活動の概要 手軽に野外炊事を楽しみます。
通年
小学生～
２００名まで

雨天

持ち物・費用

・野外炊事の中でも人気の高いプログラムです。
・炊事を通して、班での協力を学ぶことができます。

鉄板、網、焼き台、火ばさみ

３時間～
職員の対応


